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Beschreibung

Das Krill+DHA Plus ist eine Formel fir diejenigen, die ihre Erndhrung mit der am besten
bioverfigbaren Quelle von Omega 3, dem Krilldl, ergédnzen méchten. Es ist ein
Nahrungserganzungsmittel fir diejenigen, die die Herz-Kreislauf- und Gehirnfunktion
verbessern mdchten.

- Hoch bioverfugbare Quelle (Phospholipide) von Omega 3 mit fast 500mg EPA/DHA pro Kapsel
- Die Hauptnahrung flur das Gehirn und die Zellen

Funktion

Das Antarktis Krilldl wird aus Krill mit einem hohen Anteil an DHA und Cholin hergestellt, die far
Erwachsene, aber auch fir die normale Entwicklung des fetalen und kindlichen Gehirns essentiell
sind. Es enthalt Omega-3-Fette, Eicosapentaensdure (EPA) und Docosahexaensaure (DHA).

Die meisten Fischole sind in Form von Triglyceriden, aber Krillol liegt in Form von Phospholipiden
vor, die stabiler sind und durch die Zugabe von Astaxanthin, das den zusatzlichen
Stabilisierungsprozess unterstitzt, erganzt werden, mit allen anderen anerkannten Vorteilen dieser
Substanz.

Diese mit EPA-DHA aus kaltverarbeitetem Fischdl angereicherte Formel, das frei von Schwermetallen
und Kontaminanten ist, bietet Ihrem Korper die Moglichkeit, diese auBergewdhnlichen Omega-3-Quellen
optimal zu nutzen.

Nicht geeignet flUr Personen mit Allergien gegen Fisch oder Meeresfrichte.
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Funktion

quaisquer contaminantes ou metais pesados. Nao precisa de se preocupar com acumulagoes de
mercurio, PCBs, metais pesados e outras toxinas, presentes na generalidade dos 6leos de peixe. 0
Krill constitui a maior parte da biomassa presente no oceano e simplesmente nao h4 o risco de lhe
provocar a extingao por colheita excessiva uma vez que a sua pesca é totalmente controlada pela
ONU. O Krill representa uma fonte de nutricdo renovavel, sustentavel e ambientalmente positiva.
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Verzehrempfehlung / Hinweise
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Adultos devem tomar 1 capsula ao dia ou segundo
prescricao profissional. Ndo deve ser excedida a dose diaria
recomendada. Se tiver algum problema de salde, consulte o

seu meédico primeiro. Os suplementos nao devem substituir ecogenetics”

uma alimentacao variada e equilibrada, e um estilo de vida
saudavel. Nao recomendado a menores de 18 anos salvo
guando prescrito/recomendado por médico/farmacéutico.
Guardar em local fresco e seco. Manter fora do alcance das

criancas.

Verpackung Anwendungsgebiete

- Packungsgrosse : 150cc 0 Krill+DHA é um suplemento alimentar elaborado
- WOTERERIHEE Gihe para cobrir as necessidades nutricionais diarias
_ Gesamtgewichtpo5gy de Omega 3, fornecendo Pro Kapsel  125mg de

- Form- capsulas
_ Menge * B0

- N.° embalagens p/caixa: 36
- IVA 23%

- Strichcode : 5600283759142

Allergene

Referenz . ECQ KRILL+DHA PLUS

EPA mais 290mg de DHA, assim como 0,10mg do
poderoso antioxidante Astaxantina .0 6leo de
krill € a mais rica e biodisponivel fonte de
o6mega 3, sob a forma de fosfolipidios que
alimentam o seu cérebro e protegem as suas
células e o0 seu coracao.

Nao é adequado a pessoas com alergias a

peixes ou mariscos.
Contém peixe e crustaceos.
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Verpackung
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Nahrwertangaben por 2 capsulas

Acido Eicosapentaenoico (EPA) 125MG
Acido Docosahexaenoico (DHA) 290MG
Astaxantina 0,10MG

100 gramas de produto contém aproximadamente 732 kcal
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Informacao sobre constituintes

O0leo de Krill: E obtido a partir do crustaceo Krill da Antarctida (Euphrasia superba) e destaca-se
pelo seu rico conteddo em acidos gordos 6mega 3 sob a forma de fosfolipideos, o gque torna mais
facil a sua assimilacdo pelo corpo humano. 0 6leo de krill € a mais rica e biodisponivel fonte de
fosfolipidios que alimentam o seu cérebro e protegem as suas células e o seu coracao.

EPA (Acido Eicosapentanoico): Acido gordo omega-3 que protege funcdo cardiaca e cerebral.
Favorece a circulacao sanguinea e o sistema imunitario

DHA( Acido Docosahexaenoico): Acido gordo omega-3 que protege a funcdo cardiaca e cerebral.
Cientistas da Universidade da California tém apresentado pesquisas que mostram que 0 consumo
deste 4cido detém a deterioracao que causa o Alzheimer.
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