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Descrizione

Krill+DHA Plus e una formula per coloro che desiderano integrare la propria alimentazione
con la fonte piu biodisponibile di Omega 3, 1'olio di krill. E un integratore per coloro
che desiderano migliorare la funzione cardiovascolare e cerebrale.

- Fonte altamente biodisponibile (fosfolipidi) di Omega 3 con quasi 500 mg di EPA/DHA per
capsula

- I1 grande alimento per il cervello e le cellule

Funzione

L'olio di Krill dell'Antartide e ricavato da krill con un alto contenuto di DHA e colina,
essenziali per gli adulti ma anche per lo sviluppo normale del cervello fetale e infantile.
Contiene acidi grassi omega 3, acido eicosapentaenoico (EPA) e acido docosahexaenoico (DHA).

La maggior parte degli oli di pesce e sotto forma di trigliceridi, ma 1'olio di Krill & sotto forma
di fosfolipidi, che & piu stabile, e contiene anche astaxantina, che aiuta ulteriormente il
processo di stabilizzazione, con tutti gli altri benefici riconosciuti di questa sostanza.

Questa formula, arricchita con EPA-DHA derivato da olio di pesce, lavorato a freddo e privo di
metalli pesanti e contaminanti, fornisce al tuo corpo la possibilita di sfruttare al massimo queste
eccezionali fonti di omega 3.

Non adatto a persone con allergie al pesce o ai frutti di mare.
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Funzione

quaisquer contaminantes ou metais pesados. Nao precisa de se preocupar com acumulagoes de
mercurio, PCBs, metais pesados e outras toxinas, presentes na generalidade dos 6leos de peixe. 0
Krill constitui a maior parte da biomassa presente no oceano e simplesmente nao h4 o risco de lhe
provocar a extingao por colheita excessiva uma vez que a sua pesca é totalmente controlada pela
ONU. O Krill representa uma fonte de nutricdo renovavel, sustentavel e ambientalmente positiva.
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Modalita d’uso / Precauzioni
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Adultos devem tomar 1 capsula ao dia ou segundo

prescricao profissional. Ndo deve ser excedida a dose diaria
recomendada. Se tiver algum problema de salde, consulte o

seu meédico primeiro. Os suplementos nao devem substituir ecogenetics”

uma alimentacao variada e equilibrada, e um estilo de vida
saudavel. Nao recomendado a menores de 18 anos salvo
guando prescrito/recomendado por médico/farmacéutico.
Guardar em local fresco e seco. Manter fora do alcance das

criancas.
Confezione Indicazioni
- Formato : 150cc 0 Krill+DHA é um suplemento alimentar elaborado

_ Peso netto : 849
_ Peso totale: 225gr

- Tipo: céapsulas

_ Quantita - 60
- N.° embalagens p/caixa: 36
- IVA 23%

- Riferimento: ECQ KRILL+DHA PLUS
- Codice a barre ; 5600283759142

Allergeni

para cobrir as necessidades nutricionais diarias
de Omega 3, fornecendo Per capsula  125mg de
EPA mais 290mg de DHA, assim como 0,10mg do
poderoso antioxidante Astaxantina .0 6leo de
krill € a mais rica e biodisponivel fonte de
o6mega 3, sob a forma de fosfolipidios que
alimentam o seu cérebro e protegem as suas
células e o0 seu coracao.

Nao é adequado a pessoas com alergias a
peixes ou mariscos.
Contém peixe e crustaceos.
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Confezione
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Informazioni nutrizionali por 2 capsulas

Acido Eicosapentaenoico (EPA) 125MG
Acido Docosahexaenoico (DHA) 290MG
Astaxantina 0,10MG

100 gramas de produto contém aproximadamente 732 kcal
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Informacao sobre constituintes

O0leo de Krill: E obtido a partir do crustaceo Krill da Antarctida (Euphrasia superba) e destaca-se
pelo seu rico conteddo em acidos gordos 6mega 3 sob a forma de fosfolipideos, o gque torna mais
facil a sua assimilacdo pelo corpo humano. 0 6leo de krill € a mais rica e biodisponivel fonte de
fosfolipidios que alimentam o seu cérebro e protegem as suas células e o seu coracao.

EPA (Acido Eicosapentanoico): Acido gordo omega-3 que protege funcdo cardiaca e cerebral.
Favorece a circulacao sanguinea e o sistema imunitario

DHA( Acido Docosahexaenoico): Acido gordo omega-3 que protege a funcdo cardiaca e cerebral.
Cientistas da Universidade da California tém apresentado pesquisas que mostram que 0 consumo
deste 4cido detém a deterioracao que causa o Alzheimer.
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